
 
Lassen Sie sich doch einfach mal von uns „kulinarisch VerRhönen!“ 

Ihre Familie Kehl und Mitarbeiter 
 
1.  Frühlingshafter Salat mit Zitronen Hähnchen  € 14.50 

mit gelber Beete, Cashewkernen, Feta, 
Blutorange, Granatäpfel & Balsamico - Dressing    

2.  Kehl´s Schnitzel mit Schinken & Käse überbacken  
oder Schweineschnitzel „Rhöner Charme“   € 16.50 
dazu reichen wir Pommes frites                 

3. Eva´s Leibgericht – Gebratene Meerbarbe  € 26.50 
 mit Zitronen Schaum, Linsengemüse, 

Broccolini & Kartoffel-Zwiebelpüree   

4.  Unser Klassiker:  Ganze Rhönforelle   € 25.00 
 mit Mandelbutter, Selleriepüree, Kartoffeln 
 

5.  Rumpsteak von Simmentaler Rind    € 29.50 
Champignons, Zwiebeln & Kräuterbutter, Pommes  
  

6.  Loarbicher Rhönlammpfännchen    € 22.50 
mit Rhoni, Lammbratwurst & Lammrücken 
Bohnenragout & Speckplätzchen 

 

7. CHEF´s Leibgericht: Loarbicher Beaufsteak  € 15.50  
mit Zwiebeln, Speck & Bratkartoffeln     

 

8. Grillteller         € 18.50 
Schweine- und Geflügelfilet, Grillwurst, 
Verschiedene Saucen, Reibekuchen, Bohnen 
Grilltomate, Pommes Frites       

 

9. Geschmorte Ochsenbacke     € 22,50  
mit orientalischem Gewürzsud, Couscous, 
Aubergine, Mandeln & Limonenjoghurt 
 

10. Kalbsfilet im Rotweinsud      € 30,50  
mit Portweinsauce, Bärlauchgnocchis  
Waldpilze & Blattspinat 
 

11. Loarbicher Lammcurry      € 21.50 
mit Mango, Kokos, pikantem Gemüse & Reis   
 

12.  Vegetarisch:  
Hausgemachte Bärlauchgnocchis    € 17.50 
mit geschmorten Tomaten, Blattspinat, Aubergine 
Parmesan, Pesto & Pinienkerne 

 

 
Gerne servieren wir Ihnen auf Wunsch 

einen winterlichen Salat mit Oma´s Schmanddressing 
5,50 € 



Schön, dass Sie wieder bei uns sind! 
Wir wünschen Ihnen, unseren verehrten Gästen, einen schönen Tag. 

Ihre Familie Kehl und Mitarbeiter 
 

Tagessuppen:      
Getrüffelte Selleriecremesuppe 
mit Forelle, Milchschaum & Croutons    € 7.00 
 

Rinderkraftbrühe 
mit Maultaschen & Gemüse     € 6.50  

 

Vorspeisen:  
Rhöner Röstbrot     
mit luftgetrockneter Salami, Anti Pasti, 
Fetacreme, Bärlauchpesto & Rucola    € 8.50 

 
Duo von Wildlachs & Garnele 
mit Sauce Tatar, eingelegtem Wurzelgemüse,  
grünem Spargel, Wildkräutern & Strauchtomaten € 12.50  

      ½ Portion € 8,50 
Unser Klassiker:  
Tatar vom Ochsen 
mit getrüffeltem Kartoffelschaum, Creme fraiche 
Ochsenschwanzgelee & Petersilie    € 11.50  

      ½ Portion € 7,50 
 

Kleine Gerichte für Senioren und Kinder 
 

14. Saftige Hacksteaks       € 10.50 
mit Zwiebeln & Bratkartoffeln       
 

15.  Loarbicher Lammcurry      € 11.50 
mit Mango, Kokos, pikantem Gemüse & Reis       

  

16. Kleines Jägerschnitzel       € 11.00 
Pommes – frites           

     

„Unsere Desserts zum Genießen“ 

 

Kehl´s Dessertkreation  
lassen Sie sich einfach überraschen     € 8.50 
 

„Mandeltartlette“  
mit Himbeeren, Vanilleschaum & Mandelrose Eis   € 7.50 
 

Lauwarmer Kaiserschmarrn 
mit Bratapfelragout, Nougat-Krokant-Eis & Crumbels  € 7.50 
 

Gemischter Frühlingshafter Eisbecher  
mit Eis der Familie Pfaff aus Dermbach     € 6.00 

mit Sahne  € 6.50 
 

Sie haben eine Allergie oder möchten die Zusatzstoffe kennen? 
Wir informieren Sie gerne darüber! 


